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Antipasti

Antipasti Teller 16.50
Prosciutto, Parmigiano, eingelegtes Gemuse

Pizza Aperitivo 9.90
Olivendl, Meersalz, Oregano

Bruschetta 3 stk.
mit Tomaten

Bruschetta 3 stk.
mit Tomaten & Burrata

Insalata
Kleiner Salat
Grosser Salat
Insalata Caprese

Ruccolasalat
mit Cherrytomaten & Burrata

Caesarsalat
mit gebratenem Speck
mit gebratener Pouletbrust

Zuppa

Tagessuppe 9.50
Inkl. Brot, welches Sie selbststéndig an
unserer Brotstation schneiden kénnen.

Panuozzo

Typisch napolitanisches, ofenfrisches Pizzabrot
Caprese 17.90
Tomaten, Mozzarella und Basilikum

Parmaschinken
Parma und Mozzarella

Mediterraneo
Aubergine, Tomaten und Mozzarella

Bologna
Mortadella, Burrata und Pistazie

Alle Preise in CHF inkl. MwSt. Unsere Mitarbeitenden beraten dich gerne bezlglich Nahrungsmittelallergien.
Wir verwenden, wo nicht anders vermerkt, Schweizer Fleisch. Alle unsere Backwaren stammen aus der Schweiz.
Ausnahmen werden einzeln deklariert.
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Pizza

Signature

Romagna 27.00
Parmaschinken, Buffelmozzarella, Rucola

Meraviglia 26.50
Tomaten, Bresaola, Mozzarella,
Rucola, Truffelol, Mascarpone

Amore
Tomatenwdrfel, Burrata

Margherita
Tomaten, Mozzarella

Prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Prosciutto

Salami
Tomaten, Mozzarella, Salami dolci

Prosciutto & Funghi
Tomaten, Mozzarella, Prosciutto,
Champignons

Diavola
Tomaten, Mozzarella, Salami Piccante

Tonno
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch,
Zwiebeln, schwarze Oliven

Hawaii
Tomaten, Mozzarella, Ananas, Prosciutto

Alle unsere Pizzen sind vegan,
laktose- und glutenfrei erhaltlich.

Parmigiana
Tomaten, Mozzarella, Auberginen,
Parmesan Splitter

Quattro Formaggi
Tomaten, Mozzarella, Parmesan,
Ricotta, Gorgonzola, Mascarpone

Capricciosa
Tomaten, Mozzarella, Prosciutto,
Champignons, Oliven und Peperoni

Firenze 26.50
Tomaten, Mozzarella, Speck, Champignons,
Salami Piccante und Mascarpone

Ortolana 23.50
Tomaten, Mozzarella, Aubergine, Zucchetti,
Peperoni und Zwiebeln

Roma 24.50
Mozzarella, Gorgonzola, Salsiccia,
Zwiebeln und Parmesan

Pizza Toppings

je Topping

Auberginen, Peperoni, Zuchetti, +1.50
Champignons, Zwiebeln, Knoblauch,
Ananas, Ruccola, schwarze Oliven

Mascarpone, Parmesan, Gorgonzola, Ei

Prosciutto, Salami Piccante, Speck,
Salami Dolce, Truffelol

Buffelmozzarella, Burrata, Bresaola,
Parmaschinken




Specialita Italiane
Spaghetti Carbonara 23.00
Lasagne al forno 25.00

Ravioli 23.00
gefullt mit Ricotta und Spinat an Salbeibutter

Tagliatelle 26.50
mit Crevetten, Zucchetti und Cherrytomaten

Tomaten-Peperoni-Risotto 25.50
mit Burrata

Gnocchi alla Boscaiola 26.00
mit Champignonrahmsauce und Triffelol

Pasta

Stelle dir deine Pasta selbst zusammen
und wahle worauf du Lust hast. Glutenfreie
Spaghetti sind auf Anfrage verfugbar.

o Wihle deine Lieblingspasta aus
Spaghetti 17.50
Penne 17.50
Gnocchi 20.50
Tagliatelle 21.50

9 Erginze eine passende Sauce dazu
Alla modenese, serviert
mit Butter und Parmesan +1.50
Napoli +2.50
All'Arrabiata +2.50
Pesto Genovese +3.50
Al Ragu (Rindfleisch) +4.50

9 Lass es dir schmecken!

Piatti di carne

alle Fleischgerichte werden mit hausgemachter
Krauterbutter serviert

Pouletbrust 1s0g 24.50
Rindsentrecote 200¢g 39.50
Schweinskotelette 200¢ 29.50
Kombinieren Sie Ihr Fleisch zusammen mit

einer unserer Beilagen:

Salatteller, Ratatouille, Risotto, Pommes

Bambini
(bis 12 Jahre)

Pizza Margherita
Pizza Prosciutto
Spaghetti Napoli
Spaghetti Butter
Chicken Nuggets
und Pommes

Portion Pommes




Dea. .

Dolci
Hausgemachtes Tiramisu
Hausgemachtes Panna Cotta

Torta
Saisonaler Kuchen nach Auswahl

Verschiedene Donuts
Hausgemachter Zitronenkeks
Hausgemachte Cantuccini
Cornetto classico

Gefillte Cornetti

Schauen Sie bei unserer Dessertvitrine vorbei

Caffe e te

Espresso/Kaffee Creme 4.50
Schale/Espresso macchiato 5.50
Cappuccino klein/gross 5.50/6.50
Latte Macchiato 6.00
Latte Macchiato vanille / Karamell 6.50
Double Shot Espresso 6.50
Heisse Schoggi/Ovo 5.00
Chai Latte 5.50

Flate white 6.50

Sirocco Teeauswahl aus der Box 5.00

i

Gelato

Im Becher

Caffé espresso

Choccolato al latte
Stracciatella

Biscotto al caramello

Fior di latte

Pistacchio siciliano
Sorbetto al limone di amalfi

Sorbetto pesca & maracuja

Lo o enf




W

Acqua e bibite analcoliche

Wasser 30/50/100cl
mit/ ohne Kohlensdure

Sinalco Cola 3o0cl
Sinalco Cola Zero 3ocl
Eistee 3ocl
Apfelschorle 33cl
Rivella rot/blau 33cl
Sinalco 33ct

Gazosa 33cl
Limone, Mandarino, Lampone

Aperitivo

3.50/5.50/8.00

Spritz «La Piazza» (alkoholfrei) 9.50
Limone, Beeren-Sirup, Tonic Raspberry
und Rhubarb

Meraviglia Spritz 13.00
Ramazzotti Rosato, Tonic Raspberry,
und Rhubarb, Prosecco rosé

Aperol Spritz
Hugo

Bicicletta
Campari, Weisswein, Soda

Negroni
Negroni Shagliato
Espresso Martini

Malfy Gin tonic

Birra
Schiitzenengarten Hell 30/50cl
Birra Moretti 33cl

Nastro Azzurro 33cl
italienisches Maisbier

Schiitzengarten Weizen socl

Moretti Zero (alkoholfrei) 33 cl

Vino al bicchiere .

VINO SPUMANTE

Prosecco Treviso
Glera, Extra Dry, De Simoni

Prosecco Rosé
Pinot Noir, De Simoni

VINO BLANCO

Cadibon
Pinot Grigio, Friaul

Sanct Valentin
Sauvignon, St.Michael Eppan

Sassi Grossi Bianco

Cuvee, Gialdi

VINO ROSSO

Marenco
Barbera d'Asti, Bassina

Insoglio
Cuvee, Biserno

5.50/7.50

6.00

6.50




